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Cutter/Mixers VCM-41/42 & Cutter/Blenders VCB-61/62

Hällde

• Professionele cutter/mixers & cutter/blenders met volgende toepassingen: vermalen, hakken, blenden en mixen van 
zowel droge als vloeibare voedingsmiddelen zoals vlees, vis, groenten, droog brood, kaas, noten, champignons, ...

• Basis in aluminium, beker en mes in RVS, deksel beker + schrapersysteem in Xylex
• Uitgerust met pulse functie
• 4-arm gepatenteerde schraper zorgt voor een optimaal resultaat (vermijdt dat de voeding kleeft tegen de binnen-

wand en stuurt de voeding steeds terug naar de messen voor een snel resultaat)
• 3 individuele ingebouwde veiligheidsschakelaars

 Hällde
Cutter/Mixer 
Inhoud	beker	 4	liter
Capaciteit	 0,5	tot	2,5	kg/minuut
Vermogen VCM-41: 550 Watt - 230 V - 50/60 Hz (éénfasig) 
 VCM-42: 750/370 Watt - 230 V / 400 V - 50/60 Hz (3-fasig)
Motor	 Direct	aangedreven	-	thermische	bescherming
Snelheid	 VCM-41: 1 snelheid - 1500 tpm 
 VCM-42: 2 snelheden - 1500 tpm en 3000 tpm
Gewicht 17 kg (20 kg incl. verpakking)
Afmetingen	toestel	 257	x	290	x	436	mm	(BxDxH)
Verpakking 1 st/doos

VCM-41 / VCM-42

 Hällde
Cutter/Blender 
Inhoud	beker	 6	liter
Capaciteit	 0,5	tot	3,5	kg/minuut
Vermogen VCB-61: 900	Watt	-	230	V	-	50/60	Hz	(éénfasig) 
 VCB-62: 1500 Watt - 400 V - 50/60 Hz (3-fasig)
Motor	 Direct	aangedreven	-	thermische	bescherming
Snelheid	 VCB-61: 1 snelheid - 1500 tpm 
 VCB-62: 2 snelheden - 1500 tpm en 3000 tpm
Gewicht	 25	kg	(28	kg	incl.	verpakking)
Afmetingen	toestel	 310	x	350	x	480	mm	(BxDxH)
Verpakking 1 st/doos

VCB-61 / VCB-62
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                          Omschrijving
22304    VCM-41;	230V	éénfasig	-	1	snelheid:	1500	tpm
22370    VCM-42;	400V	3-fasig	-	2	snelheden:	1500	tpm	en	3000	tpm

Referentie

                          Omschrijving
22617    VCB-61;	230V	éénfasig	-	1	snelheid:	1500	tpm
22633    VCB-62;	400V	3-fasig	-	2	snelheden:	1500	tpm	en	3000	tpm

Referentie


